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LA TERRASSE

p el fo Phusnic

Le Chef Antoine Scelo et son équipe vous proposent une expérience culinaire
authentique, mettant en avant produits frais et cuisine raffinée tournée sur le végétal.
Nous valorisons les artisans régionaux, offrant ainsi une touche locale & chaque plat.
La sauge vient de notre jardin (juste dehors), les écrevisses sont fraichement péchées

par Nicolas Chevallier & Grandson, le porc fermier de chez Valentin Chappuis &
Lussery Villars & bien plus encore...

Nous vous renseignons volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui sont susceptibles de
provoquer des allergies ou des intolérances.

Boeuf: Suisse | Porc: Suisse | Volaille: Suisse | Ecrevisses: Suisse | Poisson d'eau douce: Suisse
Poisson d'eau de mer: Nord-Atlantique

Nous vous accueillons du lundi au samedi, midi et soir et le dimanche midi
Avenue des bains 9, CH-1400 Yverdon-les-Bains, 024 423 31 3], contactelaprairiehotel.ch



o Pimec

INFUSION D’ECREVISSE
BRIOCHE VAPEUR FARCIE, VARIATION DE CAROTTES, CEBETTES &
CIBOULETTE

CANON DE TRUITE SAUMONNEE
& SON FUMET EMULSIONNE, FREGOLA SARDA CUITE A LA BISQUE,
FENOUIL ROTI

PATTES NOIRES DE GRUYERE
JUS DE VIANDE MONTE AU BEURRE DE SAUGE, TORTELLONIS AU FOIE DE
VOLAILLE ET ARTICHAUT POIVRADE

ASSIETTE DE LA MAISON ALVES
PATES DURES ET MOLLES DE LA REGION

DOUCEUR ABRICOT ROMARIN
ABRICOT & ROMARIN

PRIX EN CHF
SERVICE ET TVA INCLUS
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COURGETTES EN PANNA COTTA
FEUILLETE, JUS DE TOMATES VERTES & RAISINETS

COU DE PORC CONFIT
A LA BRAISE, JUS DE VIANDE A LA MARJOLAINE, CREMEUX DE
COURGETTES, AIL NOIR ET POLENTA CROUSTILLANTE

ASSIETTE DE LA MAISON ALVES
PATES DURES ET MOLLES DE LA REGION

PARFAIT GLACE
A LA REINE DES PRES, MYRTILLES ET BISCUIT SUCCES
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PRIX EN CHF
SERVICE ET TVA INCLUS
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DECLINAISON DE CONCOMBRE
CONCOMBRE, GRANOLA SALE, KIWI, BOURRACHE, BASILIC

RISOTTO AU SAFRAN
RISOTTO CARNOLI BIO, PISTIL DE SAFRAN, PARMIGIANO REGGIANO

ASSIETTE DE LA MAISON ALVES
PATES DURES ET MOLLES DE LA REGION

PASSION - CHOCOLAT
CREMEUX PASSION SUR SON BISCUIT CHOCOLAT ET SORBET PASSION

65

PRIX EN CHF
SERVICE ET TVA INCLUS



ENTREE

CEVICHE DE DORADE
KUMKUAT & MELON, CEBETTES, VIGNAIGRETTE FRAICHEURE

INFUSION D’ECREVISSE
BRIOCHE VAPEUR FARCIE, VARIATION DE CAROTTES, CIBOULETTE

DECLINAISON DE CONCOMBRE
CONCOMBRE, GRANOLA SALE, KIWI, BOURRACHE, BASILIC

COURGETTES EN PANNA COTTA
SABLE, JUS DE TOMATES VERTES ET RAISINETS

TATAKI DE VEAU
SAUCE PONZU - CAJOU, NOIRE DE CRIMEE ET CHICOREE ROUGE

VEGETARIENS

RISOTTO AU SAFRAN
RISOTTO CARNOLI BIO, PISTIL DE SAFRAN, PARMIGIANO REGGIANO

RATATOUILLE REVISITEE
AUBERGINE, COURGETTE, POIVRON

PRIX EN CHF
SERVICE ET TVA INCLUS

)
ir

A,

* %Kk k

23
23

19

17

22

29

29



POISSONS

CANON DE TRUITE SAUMONNEE
& SON FUMET EMULSIONNE, FREGOLA SARDA CUITENT A LA BISQUE,
FENOUIL ROTI

FERA DU LAC

VINAIGRETTE A LA LIVECHE & HARICOTS DE MER, CHOU-FLEUR, HARICOTS,
TUILE DE PAIN DE SEIGLE

VIANDES

COU DE PORC CONFIT
A LA BRAISE, JUS DE VIANDE A LA MARJOLAINE, CREMEUX DE
COURGETTES, AIL NOIR ET POLENTA CROUSTILLANTE

PATTES NOIRES DE GRUYERE
JUS DE VIANDE AU BEURRE DE SAUGE, TORTELLONIS AU FOIE DE VOLAILLE
ET ARTICHAUT POIVRADE

FILET DE BOEUF LIMOUSIN

BOEUF PUR CANTON VD, COMPOTEE D'ECHALOTES BRULEES, GALETTE DE
POMMES DE TERRE, PRUNES & GIROLLES

PRIX EN CHF
SERVICE ET TVA INCLUS
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39

46

47

57



)
ir

A,

1. 0. 0.0 ¢
FROMAGES
ASSIETTE DE LA MAISON ALVES
PATES DURES ET MOLLES DE LA REGION 15
DESSERTS
DOUCEUR ABRICOT
ABRICOT, ROMARIN 17
PASSION - CHOCOLAT
CREMEUX PASSION SUR SON BISCUIT CHOCOLAT ET SORBET PASSION 16
PARFAIT GLACE ”
A LA REINE DES PRES, MYRTILLES ET BISCUIT SUCCES
BAVAROIS VIOLETTE & ABSINTHE 7
CHOCOLAT BLANC
GLACE / SORBET ARTISANALES - GLACES DES ALPES
FRAISE, FRAMBOISE, ABRICOT, PASSION, MANGUE, CITRON, LA BOULE 4
CHOCOLAT, CARAMEL SALE, CAFE ARABICA, CANNELLE,
VERVEINE, PISTACHE, BULGARE, STRACCIATELLA, VANILLE 2 BOULES 7.50

CHANTILLY: CHF 1.00
3 BOULES 1

PRIX EN CHF
SERVICE ET TVA INCLUS



