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MARIAGE HOTEL LA PRAIRIE

UN CADRE IDYLLIQUE, DES
CONSEILS AVISES UNE EQUIPE
ACCUEILLANTE A VOTRE SERVICE

Nous avons le plaisir de vous soumettre nos propositions de banquets.
Ces forfaits sont totalement modulables selon vos préférences. Les
garnitures peuvent varier en fonction de la saison. Nos collaborateurs
des Banquets et Séminaires sont a votre entiere disposition afin de
vous guider dans vos choix.

Toutes nos prestations sont valables a partir de 10 personnes.




FORFALT
AUBEPINE

Forfait a CHF 80.00 par personne incluant les prestations suivantes :

e Le menu Aubépine (mise en bouche, entrée, plat et café/thé)
e Le service jusqu’a une heure du matin
e L'impression des menus
« Nappes et serviettes blanches
Location de salle en supplément

Menu Aubépine

(Les boissons pour le repas sont en sus)
Mise en bouche
k 3kok
La laitue braisée, nectarine, ricotta et son crumble de parmesan
croquant

) 3k k

Le filet mignon de porc juteux et sa sauce, accompagné d'un fagot de

haricots verts, d'un gratin de pomme de terre et d'un crémeux de petit
pois
) 3k k

La tarte a la verveine et a la rhubarbe soulignée de framboise
kkook

Café/Thé



FORFAIT
MARRON

Forfait a CHF 115.00 par personne incluant les prestations suivantes :

e Le menu Marronnier (mise en bouche, 1 entrée, 1 poisson, 1viande, dessert
café/thé et mignardises)
e Le service jusqu’a une heure du matin
» Les housses de chaises, nappes et serviettes blanches
e L'impression des menus
Location de salle en supplément

Menu Marronnier
(Les boissons pour le repas sont en sus)
Mise en bouche
kskook
L'écrevisses du lac et chorizo, gazpacho de poivrons, fraicheur de
menthe et petit pois
% kook
La truite en croute de gruyere, et sa sauce chasselas réhaussée de miso,
fenouil fondant
kk ok
Le quasi de veau et sa sauce marjolaine et cerise, accompagné d'un flan
de courgettes et d'un caviar d'aubergines

k%%

La pavlova garnie de fraises et de pistaches croquante
% kook

Café/thé & mignardises



FORFAIT
CEDR

Forfait a CHF 135.00 par personne incluant les prestations suivantes :

e Le menu Iris (mise en bouche, 1 entrée, 1 poisson, 1 viande, dessert,
café/thé et mignardises)
e Le service jusqu’a une heure du matin
» Les housses de chaises, nappes et serviettes blanches
e L'impression des menus
Location de salle en supplément

Menu Cédre

Mise en bouche
Xk %k %k

La dorade et son taboulé de choux fleurs, amande croquante et citron
kskok
Le saucisson vaudois et sa farandole d'artichauts et oignons frits, jus de
viande corsé
% kok
Le lapin en ballotine farci au foie de volaille, framboise et piment
d’Espelette, accompagné de sa déclinaison de petit pois et de rubans
de courgettes

%k %k %

L'entremet au chocolat blanc et ses mares
Xk %k

Café/thé & mignardises



FOREAIT
CHENE

Forfait a CHF 150.00 par personne incluant les prestations suivantes :

Le menu Orchidée (mise en bouche, 2 entrées, 1 poisson, 1 viande, dessert
café/thé et mignardises)

Le service jusqu’a une heure du matin

Les housses de chaises, nappes et serviettes blanches

L'impression des menus

Location de salle en supplément

Menu Chéne

Mise en bouche
kkook
L'ceufs parfait sur une déclinaison d'asperges, surmonté par un sabayon
onctueux au pamplemousse
k3kok
Le tourteau en cannelloni de courgettes et mascarpone bordé de sa
bisque froide
*k 3k ok
Le saumon mi-cuit et son émulsion acidulée accompagné d'un fenoulil
farci
kskok
Le filet de beoeuf et son jus de viande corsé accompagné d'un crémeux
de cresson onctueux, d'un chou-fleur réti au beurre et d'un étageé de
pomme de terre

%k %k

Le mille-feuille garnie a la framboise et sa gourmandise citron limoncello
k3kok

Café/thé & mignardises



MARIAGE HOTEL LA PRAIRIE

Informations complémentaires. ..

Le service est inclus jusqu’a O1hOO du matin. Au-dela de cette heure, un
supplément de CHF 60.00 par serveur par heure entamée est facturé.

La musique est subordonnée a une autorisation municipale. L'émolument
est de CHF 60.00 jusqu’a O1hOO du matin et de CHF 80.00 jusqu’a 3h00
du matin.

L'heure maximum de fin est de O3hO0 du matin. Les derniers invités
doivent étre partis a O3hO0O du matin.

La limite générale du niveau sonore moyen est a 93 dB(A).

Menus enfants disponibles sur demande.

Notre sommelier et notre carte des vins vous aidera a choisir vos vins en
fonction de votre menu. Les vins sont facturés selon consommation.
Droit de bouchon CHF 40.00 par bouteille de vin

Droit de bouchon CHF 80.00 par bouteille de champagne & alcool fort
Un open bar peut étre organisé. Nombre de boissons disponibles limitées.
La location de la salle est facturée en supplément. Si vous souhaitez louer
deux salles un rabais vous est octroyé.

Les salles sont mises a votre dispositions des O8h0OO0 le matin de votre

événement




MARIAGE HOTEL LA PRAIRIE

Offres spéciales pour vous

e Rabais sur les chambres pour vos convives de 10%

« Rabais sur notre carte des boissons de 2% a 10%

« Mélange salé comprenant cacahuéte, chips et flGtes offert pour 'apéritif
e La Prairie dispose d'un grand parking privé de 60 places pour vos invités.

Apéritif

e Aucune boisson n’est incluse dans les forfaits

o Pour les apéritifs nous vous proposons deux options
o Forfait boisson valable pendant Th30 a CHF 20.00 par personne, inclus

vins blanc et rouge de la région, softdrinks, eaux plates et gazeuses

o Boissons ala consommation sans limite de temps

» Des pieces spéciales peuvent étre préparées pour l'apéritif
o 4 pieces CHF 8.00 par personne
o 6 pieces CHF 18.00 par personne
o 8 pieces CHF 24.00 par personne



MARIAGE HOTEL LA PRAIRIE

NOS PRESTATAIRES DE
CONFIANCES

Fleuriste “A la fleur de Lotus”
L'arrangement floral inclus dans les forfaits est préparé avec soin par « A la fleur de
Lotus » a Yverdon-les-Bains. Vous pourrez prendre rendez-vous directement avec
Valentine Gallay pour convenir de I'arrangement. Vous pourrez avec elle également
discuter des arrangements supplémentaires selon vos souhaits.
Contact:

¢ Rue de la Plaine 50, 1400 Yverdon-les-Bains

e 0244267575

o fleurdelotusyverdon@bluewin.ch

Open bar “Gin O Clock”
Propose un bar éphémere de Gin et autres alcools de prestiges. Entreprise familiale
située a Pomy.
Contact:
e Instagram: Ginoclockclub



https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tVP1zc0TDIvNCvLKSg0YLRSNagwMbdISU6zNDBIMk8xTjUztTKosDBOAfKSU9LSks2MDZKTvMTSclJLixRSUhVy8ktKixUqy1KLUvLzAIqgGJY&q=fleur+de+lotus+yverdon&rlz=1C1SJWC_frCH1130CH1130&oq=fleur&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqEggBEC4YJxivARjHARiABBiKBTIGCAAQRRg5MhIIARAuGCcYrwEYxwEYgAQYigUyBggCEEUYQDINCAMQABixAxjJAxiABDINCAQQABixAxiABBiKBTIKCAUQLhixAxiABDIGCAYQRRg8MgYIBxBFGDzSAQgxOTMyajBqOagCALACAQ&sourceid=chrome&ie=UTF-8
mailto:fleurdelotusyverdon@bluewin.ch
https://www.instagram.com/ginoclockclub/
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Hotel la Prairie

Avenue des Bains 9

1400 Yverdon-les-Bains
contact@laprairiehotel.ch
+41(0) 24 423 31 31



